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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины "Управление качеством и безопасностью пищевых продуктов" - формирование профессиональных компетенций в области использования основных методов и технологий обеспечения качества и безопасности пищевой продукции, необходимых для выполнения профессиональной производственно-технологической деятельности в сфере производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
производственно-технологический:
     - обеспечение входного контроля качества свойств сырья и полуфабрикатов;
     - управление технологическими процессами производства продуктов питания из растительного сырья на предприятии;
     - организация рационального ведения технологического процесса и осуществление контроля над соблюдением технологических параметров процесса производства продуктов питания из растительного сырья; участие в разработке новых технологий и технологических схем производства продуктов питания из растительного сырья;
     - участие в мероприятиях по организации эффективной системы контроля и качества сырья, учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний; осуществление анализа проблемных производственных ситуаций и задач.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-6 Способен осуществлять контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
ПК-6.1 Осуществляет контроль качества сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
Знает: 
-методы анализа показателей качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов их переработки, образцов почв и растений. 
Умеет:
-анализировать показатели качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов их переработки, образцов почв и растений.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к части, формируемой участниками образовательных отношений учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин:  Санитария и гигиена молока и молочных продуктов; Санитария и гигиена на перерабатывающих предприятиях; Технохимический контроль производства.
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при выполнении  выпускной квалификационной и научно-исследовательской работы


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 7 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
67
-занятия лекционного типа, в том числе:
30
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
34
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
77
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     экзамен
36
Общая трудоемкость
180

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 4 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
24
-занятия лекционного типа, в том числе:
8
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
8
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
147
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
180

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Качество и безопасность как основные свойства сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
8
4
2
2
0
2
Правовое регулирование отношений в области качества и безопасности пищевых продуктов
10
6
2
2
0
3
Нормативные требования к качеству и безопасности пищевых продуктов
10
6
2
2
0
4
Концепция всеобщего управления качеством
10
6
2
2
0
5
Принципы системы менеджмента качества  при производстве пищевой продукции
9
5
2
2
0
6
Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
14
6
6
2
0
7
Методы управления качеством продукции и инструменты контроля и управления качеством
12
6
2
4
0
8
Комплексная оценка качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
14
8
2
4
0
9
Методы агрохимического анализа почв
14
8
2
4
0
10
Анализ качества и безопасности растений и растительного сырья
18
10
4
4
0
11
Разработка системы мониторинга систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
12
6
2
4
0
12
Внедрение систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
10
6
2
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (экзамен)
36
35
1
ИТОГО
180
112
30
34
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№
Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Качество и безопасность как основные свойства сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
18
18
0
0
0
2
Правовое регулирование отношений в области качества и безопасности пищевых продуктов
10
10
0
0
0
3
Нормативные требования к качеству и безопасности пищевых продуктов
12
12
0
0
0
4
Концепция всеобщего управления качеством
16
14
2
0
0
5
Принципы системы менеджмента качества  при производстве пищевой продукции
10
10
0
0
0
6
Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
16
14
2
0
0
7
Методы управления качеством продукции и инструменты контроля и управления качеством
16
14
0
2
0
8
Комплексная оценка качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
18
14
2
2
0
9
Методы агрохимического анализа почв
12
10
0
2
0
10
Анализ качества и безопасности растений и растительного сырья
12
12
0
0
0
11
Разработка системы мониторинга систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
9
9
0
0
0
12
Внедрение систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
14
10
2
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
180
155
8
8
0
9
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Качество и безопасность как основные свойства сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
2
Правовое регулирование отношений в области качества и безопасности пищевых продуктов
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
3
Нормативные требования к качеству и безопасности пищевых продуктов
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
4
Концепция всеобщего управления качеством
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
5
Принципы системы менеджмента качества  при производстве пищевой продукции
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
6
Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
7
Методы управления качеством продукции и инструменты контроля и управления качеством
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
8
Комплексная оценка качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
9
Методы агрохимического анализа почв
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
10
Анализ качества и безопасности растений и растительного сырья
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
11
Разработка системы мониторинга систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16
12
Внедрение систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Васин, С. Г.  Управление качеством. Всеобщий подход : учебник для бакалавриата и магистратуры / С. Г. Васин. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 404 с. — (Бакалавр и магистр. Академический курс). — ISBN 978-5-9916-3739-8. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/425062 
2
Стандартизация, сертификация и управление качеством программного обеспечения : учеб. пособие / Т.Н. Ананьева, Н.Г. Новикова, Г.Н. Исаев. — М. : ИНФРА-М, 2019. — 232 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/18657. - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/1002357
3
Управление качеством : учебник / Л.Е. Басовский, В.Б. Протасьев. — 3-е изд., перераб. и доп. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 231 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/18003. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=947776
Дополнительная учебная литература
4
Донченко, Л. В.  Безопасность пищевой продукции. В 2 ч. Часть 1 : учебник для академического бакалавриата / Л. В. Донченко, В. Д. Надыкта. — 3-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 264 с. — (Бакалавр. Академический курс). — ISBN 978-5-534-05915-1. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/437177 
5
Донченко, Л. В.  Безопасность пищевой продукции. В 2 ч. Часть 2 : учебник для академического бакалавриата / Л. В. Донченко, В. Д. Надыкта. — 3-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 161 с. — (Бакалавр. Академический курс). — ISBN 978-5-534-05916-8. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/437797
6
Зекунов, А. Г.  Управление качеством : учебник для бакалавров / А. Г. Зекунов. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 475 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-9916-2281-3. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/425159 
7
Управление качеством. Практикум : учебное пособие для вузов / Е. А. Горбашко [и др.] ; под редакцией Е. А. Горбашко. — 2-е изд., испр. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 323 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-00907-1. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/450876 
Нормативные документы
8
ГОСТ ISO 19011-2013. Руководящие указания по аудиту систем менеджмента
9
ГОСТ ISO 9000-2015. Системы менеджмента качества. Основные положения и словарь
10
ГОСТ ISO 9001-2015. Системы менеджмента качества. Требования
11
ГОСТ Р 51705. 1-2001 Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП.
12
ГОСТ Р ИСО 22000-2007. Системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Требования к организациям, участвующим в цепи создания пищевой продукции
13
ГОСТ Р ИСО 9004-2015. Менеджмент для достижения устойчивого успеха организации. Подход на основе менеджмента качества.
14
Закон РФ «О защите прав потребителей» от 07. 02. 1992 г. № 2300-1
15
Закон РФ «О техническом регулировании» от 27 декабря 2002 г. №184-ФЗ
16
Закон РФ «Об обеспечении единства измерений» от 27.04.1993 г. № 102-ФЗ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Справочно-правовая система «Консультант Плюс»: http: //www.consultant.ru
- Справочно-правовая система: «Гарант»: http: //www.internet.garant.ru
- Электронная библиотека Юрайт: https://biblio-online.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com
- Электронно-библиотечная система «Троицкий мост»: http://www.trmost.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Microsoft Word

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



